MENU TO 1987

SUPPEN
1. Chicken Cocos 6

Kokosmilch - gegrilltes Hahnchen - frisches Gemiise — Zitronengras ’
2. Bubble Wontons 6

Hackfleisch und Garnelen im Wantan Teig - frisches Gemiise — Gemusebriihe -2
3. Kimchi Guy (scharf) 6

Kimchi - zartes Rindfleisch - frisches GemUse - Gemusebriihe

TAPAS
4. Goi xoai tom 8

Aromatische Mango — Garnelen - frischer Salat — frische Krauter - Erdnusse —
Limetten Chili Dressing °

5. Oktopus Salat (scharf) 12

Gegrillter Oktopus — Schallote — Karotten - frische Krauter - pikante hauseigene
Dressing

6. Dau chien com 7

Knuspriger Tofu in jungen griinen Reis ummantelt — cremiger Erdnuss Dip '°

7. Tom chien com 9

Knusprige Garnelen in jungen griinen Reis ummantelt — Teriyaki Softe -2 ©
8. Dau sot xi dau 6

Gebratener Tofu in dunkler SoRe — Zwiebeln — Knoblauch — Sesam & '
9. Goi cuon vit nuong 7

Zwei Reispapierrollen: Gegrillte Entenbrustfilet — aromatische Mango - Reisnudeln —
Karotten — frische Krauter — Teriyaki SoRe ©

10.Goi cuon tom 7

Zwei Reispapierrollen: Gekochte Black Tiger Garnelen — aromatische Mango —
Reisnudeln — Karotten — frische Krauter — Limetten Chili Dressing 2

11.Flying Wontons 6

Hackfleisch und Garnelen im Wantan Teig frittiert — Chili StiRsauer SoRe ' 2



12.Cai xao toi 7
Pak Choi gebraten in dunkler SoRe — Knoblauch ©
13.Rau cu hap cham kho quet (scharf) 6
Bunte gedampfte Gemuse — hauseigener Dip
14.Nemran 7

Hausgemachte vietnamesische Fruhlingsrollen mit Glasnudeln — gehacktem
Hahnchenfleisch — Garnelen — frischem Gemiise — Limetten Chili Dip 2

15.Bo xien nuong (scharf) 9
Gegrillte Spielte aus Rindfleischwiirfel — Teriyaki SoR3e ©
16.Xien ga nuong 8
Gegrilltes Hihnerbrustfilet auf SpielRe — Teriyaki SoRe &
17.Vit nuong sot lac 13
Gegrilltes Entenbrustfilet auf feiner, cremiger Erdnusssofte > 7 11
18.So diep nuong 5
Gegrillte Jakobmuschel — Friihlingszwiebeln — Teriyaki Softe & 14
19.Banh Bao Bo 7
Vietnamesisches Bao — gegrilltes Rinderfilet - frischer Salat — Teriyaki Soflte ' 6
20.Banh Bao Vit 7
Vietnamesisches Bao — gegrilltes Entenbrustfilet - frischer Salat — Teriyaki Sofe '8
21.Tom sot toi pho mai 11

zarte Black Tiger Garnelen in cremiger Tomaten SahnesoRe — gegrillter Knoblauch 2
7

22.Edamame 6

Blanchierte junge Sojabohnen — Meersalz — Sesam &
23. Khoai lang chien 6

SiRkartoffel Pommes — Sesam — Chili SUR Sauer SoRe '
24. Tapas-Mixteller 30

Funf gemischte Tapas: Mango Salat — Frihlingsrolle — Sommerrolle mit Garnelen —
Bo xien nuong — Wantan chien — drei Dips (Erdnuss — Limetten Chili — Teriyaki) '

NUDELN



30. Bun Cha L& L6t 18

Reisnudeln — Cha La Lot (gehacktes in Betelblattern) - Mango — Gurken - frischer
bunter Salat - frische Krauter- gerdstete Erdniisse — Rostzwiebeln - Limetten Chili
Dressing °

31. Bun Nem Ran 18

Reisnudeln — knusprige Frihlingsrollen — Mango — Gurken - frischer bunter Salat —
frische Krauter — gerdstete Erdnilisse — Réstzwiebeln - Limetten Chili Dressing *

32. My sot kem nam tom 25

Spaghetti Nudeln in cremiger Truffel Tomaten Sahnesolie — frische Tomate - gegrillte
Black Tiger Garnelen 1.2:3.7

33. Udon xao bo 20

Im Wok gebratene Udon mit dunkler Sol3e — zartes Rinderfilet — frisches, buntes
Gemise ' ©

34. Udon xao tom 20

Im Wok gebratene Udon mit dunkler SoRe — Black Tiger Garnelen — frisches, buntes
Gemise 26

35. My ca hoi sot pho mai 25

Spaghetti Nudeln in cremiger Tomaten Sahnesol3e — gegrillter Lachs — frisches
buntes Gemise 347

36 Met bun (fir 2 Personen) 45

Mix-Platte: Knusprige Frahlingsrollen — Cha La Lot — knusprig gebratener Tofu —
HahnchenspielRe - Reisnudeln — Gurken — aromatische Mango Streifen — frischer
Salat — frische Krauter — drei Sorten Dips (Erdnuss — Limetten Chili — Teriyaki) > ©

PHO
50. Ph& Hanoi 18

Klassische viethamesische Nudelsuppe - Rinderbrihe verfeinert mit Zimt und
Kardamom — diinn geschnittenes, leicht gegartes zartes Rinderfilet (Medium) -
Reisbandnudeln — Koriander — Basilikum — Fruhlingszwiebeln

51. Pho dac biet 22



Vietnamesische Nudelsuppe in To 1987s Art - Rinderbrihe verfeinert mit Zimt und
Kardamom — gegrilltes zartes Rinderfilet - Reisbandnudeln — Koriander - Basilikum —
Frahlingszwiebeln

REISGERICHTE (alle Gerichte werden mit Jasminreis serviert)

41. Bo nuong rau cu 23

Gegrilltes zartes Rinderfilet — frisches buntes Gemiise - pikante dunkle SoRe ©
42. Bo xao Teriyaki 16

Gebratenes zartes Rinderfilet in Teriyaki SoRe — frisches buntes Gemiise ©

43 Tom xao sa ot (scharf) 18

Gebratene Black Tiger Garnelen — frisches buntes Gemuse — pikante Zitronengras
Chili SoRe % ©

44. Ca hoi sot pho mai 23

Gegrilltes Lachsfilet — frisches buntes Gemiise — cremige Sahne Kase Solte 47
45. Vit nuong sot lac 23

Gegrilltes Entenbrustfilet — frisches buntes Gemiise — cremige Erdnusssole >’
46. Duck on Tropical Island 23

Gegrilltes Entenbrustfilet — frisches buntes Gemuse — cremige Kokos Mango Sole
47. Hot Chili Chicken (scharf) 16

Gegrilltes zartes Hahnchenbrustfilet — frisches buntes Gemiise — pikante SoRe ©
48. Cari ga (leicht scharf) 16

Rotes Curry verfeinert mit Kokosmilch — gegrilltes Hahnchenbrustfilet - buntes
Gemuse — Zitronengras %7

49. Grill-Mixteller 30

Dreierlei: Hahnchenspielle — Rinderfilet — Entenbrustfilet — frisches buntes Gemise —
dunkle SoRe ©

COM GIA DINH (bestellbar ab 2 Personen — EUR 30 pro Person)
Com Gia Dinh 1



Kim Chi Suppe - Bo nuong rau cu - Tom sot toi pho mai — Rau cu hap cham kho quet
— Dau sot xi dau — Com — Kem hoa qua "2 56

Kim Chi Suppe - Gegrilltes zartes Rinderfilet auf buntem angebratenem Gemduse in
dunkler SolRe - zarte Garnelen in cremige Hummer Kase Solde - Bunte gedampfte
Gemuse mit hauseigenem Dip - Gebratener Tofu in Teriyaki Sol3e — Jasminreis —
Vanilleeis mit Friichten .2 56

Com Gia Dinh 2

Sup Wantan - Ca hoi sot pho mai — Cai xao toi — Nem ran — Xien ga nuong — Com —
Kem hoa qua "4 3

Wonton Suppe — Gegrilltes Lachsfilet auf buntem angebratenem Gemuse in Tomaten
Sahnesole — gebratene Pak Choi in KnoblauchsolRe — Fruhlingsrolle — gegrillte
HahnchenspielRe — gerostete Erdnusse mit Basilikum — Jasminreis — Vanilleeis mit
Frichten -4 °

Beilagen und Extras

Jasminreis 3

Gegrilltes Entenbrustfilet 8
Gegrilltes Hahnchenbrustfilet 5
Gegrilltes Rinderfilet 10

NACHTISCH

Kem hoa qua 7

Vanilleeis — Friichte — Vanillesofe > 7

Chuoi boc nep nuong 7

SuRer Klebreiskuchen im Bananenblatt — Kokosmilch — gerostete Erdnisse 7
Xoi Xoai 7

SuBer Klebreis — Aromatischer Mango — Kokosmilch — gerostete Erdniisse % 7

Allergen Kennzeichnung

Einige Sofen kdnnen Spuren von Weizen, Soja und Sesam beinhalten. Sprechen Sie uns
gern an, wenn Sie besondere Wiinsche haben.



©CONOORWN=

Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer)
Krebstiere (Garnelen, Krabben, Hummer)

Eier

Fisch

Erdnisse

Soja

Milch und Milchprodukte
Schalenfriichte

Sellerie

. Senf

. Sesamsamen

. Schwefeldioxid und Sulfite
. Lupinen

. Weichtiere



